ME16 TROPICAL INOX

Poténcia Nominal | Potencia Nominal

Rendimento | Rendimiento

CO(%) (13% 0O2) | CO(%) (13% 02)

Temperatura dos Gases | Temperatura de los gases
NOx | COV | Particulas | NOx | COV | Particulas
Area de Aquecimento | Area Calefactable
Comprimento max. da Lenha | Longitud méx. de la lefia
Saida de Fumos | Salida de Humos

Peso | Peso

Dimensdes (AXLxP) | Dimensiones (AxAxF)

Forno | Horno

Fornalha | Camara de combustién

EAN: 5600863307947
Ref. Metlor: FGME16_TROPICAL_INOX

desenho técnico | disefio técnico

6,8kW

83%

0,10

177°C

91| 18 | 8mg/m?
155m?

400mm

@ 150mm

130Kg
820x935x545mm
280x415x460mm
320x220x440mm

Fogdo a lenha | Cocina a lefia

O ME16 Tropical Inox é um fogdo a lenha de inspiragdo contemporanea,
concebido para oferecer funcionalidade, conforto e uma excelente integracdo
em diferentes estilos de cozinha. A sua estrutura interna é fabricada em chapa
de aco especial de 2mm, com forno em aco inox de 1,5mm e tampo em inox de
6mm. A cdmara de combustdo revestida com tijolo refratdrio de alta densidade
melhora a eficiéncia da combustdo e o aproveitamento do calor. Dispde de vidro
de alta temperatura resistente até 900°C na porta da fornalha e vidro temperado
decorativo na porta do forno. Inclui termémetro, gaveta de arrumos, vardo
frontal de protegdo e saida de fumos do lado direito ou esquerdo (opcional).

El ME16 Tropical Inox es una cocina de lefia de inspiracién contempordnea,
disefiada para ofrecer funcionalidad, confort y una excelente integracion en
diferentes estilos de cocina. Su estructura interna esta fabricada en chapa de acero
especial de 2mm, con horno de acero inoxidable de 1,5mm y encimera de acero
inoxidable de 6mm. La cdmara de combustion revestida con ladrillo refractario de
alta densidad mejora la eficiencia de la combustion y el aprovechamiento del calor.
Dispone de vidrio de alta temperatura resistente hasta 900°C en la puerta de la
camara de combustién y vidrio templado decorativo en la puerta del horno. Incluye
termémetro, cajon de almacenamiento, barra frontal de proteccién y salida de
humos en el lado derecho o izquierdo (opcional).

Vidro da porta da forno
Cristal de la puerta del Horno
415x395mm

Vidro da porta da fornalha
Cristal de la puerta del camara de combustion
210x150mm

Forno | Horno
280x415x460mm

Fornalha | Camara de combustion
320x220x440mm




ME16 TROPICAL INOX

Fogdo a lenha | Cocina a lefia

componentes | componentes

A - Exaustdo de fumos @ 150mm | Salida de humos @ 150 mm

B - Forno | Horno B
C - Fornalha | Camara de combustién B-—
D - Tampo de Servigo | Fogén superior

E- Termémetro | Termémetro

para o instalador | para el instalador

- O Fogdo deve ser instalada de forma que a saida de fumos fique o0 mais aprumado possivel e afastado pelo menos 5cm da parede para que se assegure a circulagdo de ar.
- As curvas a existirem ndo deverdo possuirem angulos superiores a 45°.

- A saida no exterior deve ultrapassar em pelo menos 50cm o obstaculo mais préximo e a cobertura a obstruir o minimo possivel a saida de fumos.

- O tubo metalico para a saida de fumos, tem de ficar insdispensavelmente afastado de qualquer material combustivel.

- Para mais que 1 equipamento ou lareira aberta ndo devera ser utilizada a mesma chaminé.

- Colocagdo de canos isolados, quando a chaminé é pelo exterior, mantendo uma zona de seguranca de min. 1,5m.

- La cocina debe ser instalado de forma que la salida de humos quede lo més aplomada posible y alejado por lo menos 5 cm de la pared para que se asegure una buena circulacién de aire.
- Las curvas, si existiesen no deberan tener angulos superiores a 45°.

- La salida en el exterior debe sobrepasar en al menos 50 cm el obstaculo mas cercano y la cubierta, para obstruir lo menos posible la salida de humos.

- El tubo metdlico para la salida de los humos, debe quedar indispensablemente lejos de cualquier material combustible.

- Para mas de 1 equipo o chimenea abierta no se utilizard nunca la misma chimenea.

- Colocar tuberfas aisladas, cuando la chimenea va por el exterior.

- Mantener una zona de seguridad minima de 1,5m. entre la estufa y materiales combustibles

NOTA: A 1° im V r muito ligeir r intura nd . . ~ o .
© d que adde e ser muito ligeira para que a pintura nao se Ler e seguir o manual de instru¢des e as condi¢des da garantia
ressinta do excesso de temperatura : ! : - ]
P Leer y seguir el manual de instrucciones y las condiciones de la garantia

NOTA: La primera quema debe ser muy ligera para que la pintura no se
resienta por exceso de temper

instalacao (exemplo) | instalacion (ejemplo)

NOTA: En el exterior recomendamos utilizar tubo aislado.
NOTA: No exterior instale tubos isolados

h=<5m D =150
h=>5m D =180
h=>10m D =200

Metalurgica do Eucalipto
Rua da Corredoura, Nesprido - 3505-246 Viseu - PORTUGAL
Telf. 232931 171 email. geral@metlor.com www.metlor.com metlor.com



	ME16 TROPICAL INOX
	Fogão a lenha | Cocina a leña
	Potência Nominal | Potencia Nominal
	6,8kW
	Rendimento | Rendimiento
	83%
	CO(%) (13% O2) | CO(%) (13% O2)
	0,10
	Temperatura dos Gases | Temperatura de los gases

	177ºC
	NOx | COV | Particulas | NOx | COV | Partículas
	91 | 18 | 8mg/m3
	Área de Aquecimento | Área Calefactable
	155m3
	Comprimento max. da Lenha | Longitud máx. de la leña
	400mm
	Saída de Fumos | Salida de Humos
	Ø 150mm
	Peso | Peso
	130Kg
	Dimensões (AxLxP) | Dimensiones (AxAxF)
	820x935x545mm
	Forno | Horno
	280x415x460mm
	Fornalha | Cámara de combustión
	320x220x440mm
	O ME16 Tropical Inox é um fogão a lenha de inspiração contemporânea, concebido para oferecer funcionalidade, conforto e uma excelente integração em diferentes estilos de cozinha. A sua estrutura interna é fabricada em chapa de aço especial de 2mm, com forno em aço inox de 1,5mm e tampo em inox de 6mm. A câmara de combustão revestida com tijolo refratário de alta densidade melhora a eficiência da combustão e o aproveitamento do calor. Dispõe de vidro de alta temperatura resistente até 900°C na porta da fornalha e vidro temperado decorativo na porta do forno. Inclui termómetro, gaveta de arrumos, varão frontal de proteção e saída de fumos do lado direito ou esquerdo (opcional).
	El ME16 Tropical Inox es una cocina de leña de inspiración contemporánea, diseñada para ofrecer funcionalidad, confort y una excelente integración en diferentes estilos de cocina. Su estructura interna está fabricada en chapa de acero especial de 2mm, con horno de acero inoxidable de 1,5mm y encimera de acero inoxidable de 6mm. La cámara de combustión revestida con ladrillo refractario de alta densidad mejora la eficiencia de la combustión y el aprovechamiento del calor. Dispone de vidrio de alta temperatura resistente hasta 900°C en la puerta de la cámara de combustión y vidrio templado decorativo en la puerta del horno. Incluye termómetro, cajón de almacenamiento, barra frontal de protección y salida de humos en el lado derecho o izquierdo (opcional).


	desenho técnico | diseño técnico
	Vidro da porta da forno  Cristal de la puerta del Horno 415x395mm
	Vidro da porta da fornalha   Cristal de la puerta del cámara de combustión 210x150mm
	Forno | Horno 280x415x460mm
	Fornalha | Cámara de combustión 320x220x440mm
	Ler e seguir o manual de instruções e as condições da garantia Leer y seguir el manual de instrucciones y las condiciones de la garantía
	NOTA: En el exterior recomendamos utilizar tubo aislado.
	NOTA: No exterior instale tubos isolados



